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 جامعة بنها 

 كلية الزراعة 

 كيمياء وتحليل الأغذية /توصيف مقرر

 مواصفات المقرر :

 انتكُىنىجيب انحيىية انشراعية )كيًيبء حيىية( انًقزر:يقذو يٍ خلانهب  انتيانبزَبيج أو انبزايج 

 سئيسيانًقزر يًثم عُصزاً رئيسيبً أو ثبَىيبً ببنُسبة نهبزايج: 

 انكيًياء انحيىيح بزَبيج : انًسئىل عٍ ان انعهًيانقسى 

 ػهىو الأغزيحانًسئىل عٍ تذريس انًقزر :  انعهًيانقسى 

 الاول انذساسيانشاتغ / انفصم  انًستىي:انسُة انذراسية / 

 0252/  5/ 51تبريخ إعتًبد تىصيف انبزَبيج :   

 ) أ ( البيانات الأساسية

  

 324أ غ ذ  الكود :                         كيمياء وتحليل الأغذيةالعنوان :  

 وحدات 4 الساعات المعتمدة: 

 ساعة/اسبوع 0الدروس العملية:                            ساعة/اسبوع 0 المحاضرة:

 ساعه/الفصل الدراسى 15 المجموع:                 ساعات الإرشاد الأكاديمي:            

 

 ) ب ( البيانات المهنية

 للمقرر :ـ الأهداف العامة  5

  بنهاية تدريس هذا المقرر يكون الطالب قادرا على ان:

 أهمٌة علم كٌمٌاء  تحلٌل الأغذٌة واستخداماتهٌشرح  -1

 صفات وخصائص المواد الغذائٌة .ٌلخص  -2

أهمٌة العٌنة وأسس أخذها وكٌفٌة أخذها بطرٌقة صحٌحة والأدوات اللازمة لأخذ ٌستد على  -3

 نقلها.العٌنات وكٌفٌة حفظها و

 طرق التحلٌل المختلفة وكٌفٌة إجراؤها.ٌتعرف على  -4
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الشررروط الواجرو تواارهررا اررى القرائمٌذ علررى أخررذ العٌنرات والقررائمٌذ بررالتحكٌم ٌتعررف علررى  -5

 الحسى.

 طرق تجهٌز العٌنات وطرق إجراء التحالٌل المختلفة.ٌتعرف على   -6

 ـ النتائج التعليمية المستهدفة للمقرر : 0

 عرفة والفهم :أ ـ الم

 طثيؼح الأغزيح انًشاد أخز ػيُاخ يُها ويصادسها وحجًها.ػهً ؼشف تي -1-أ     

 .يحذد حجى انؼيُاخ انًطهىتح والأدواخ انلاصيح -2-أ     

 طشق انتحهيم انًختهفح انتً تجشي ػهً انؼيُح. ػهً ؼشفتي -3-أ 

 ب ـ المهارات الذهنية :

 ذد الأداج انًُاسثح لأخزها.يحذد حجى انؼيُح انًطهىب ويح -1-ب 

 يختاس طشق انتحهيم وظشوف انتحكيى انًُاسثح. -2-ب 

 انثياَاخ وانُتائج انًتحصم ػهيها ويؼذ انتقاسيش. يقييى -3-ب 

 ـ المهارات المهنية والعملية الخاصة بالمقرر : ج أ

 العٌنة بطرٌقة علمٌة ممثلة لحجم ونوع المادة الغذائٌة ٌطبق -1- ج أ 

 ٌجرى الاختبارات اللازمة مذ تحكٌم حسى إلى تحلٌل كٌماوى -2- ج أ 

 ٌجهز العٌنات للاختبارات الأكثر دقة بالأجهزة الحدٌثة والطرق الدقٌقة -3- ج أ     

 ـ المهارات العامة : ج ب

 ٌعمل اى مجموعات صغٌرة -1- ج ب 

 ٌأخذ العٌنات بطرٌقة صحٌحة وٌجرى الاختبارات اللازمة -2- ج ب 

 ٌجرى الاختبارات الدقٌقة وٌكتو التقارٌر اللازمة. -3- ج ب 

 .ٌستخدم الحاسو الآلى وشبكة الآنترنت بكفاءة -4- ج ب     
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 ـ محتوى المقرر : 4

ساعات إرشاد دروس 

 أكاديمية / عملية

عدد الساعات  محاضرة

 / الأسبوع

 الموضوع

 تحهيم الأغذيةكيًيبء يقذية عٍ أهًية عهى  4 2 2

 –الأدوات انلاسيةةة لأخةةذهب  –كيفيةةة أخةةذهب  –يُةةة )حهًهةةب انع 8 4 4

لةةةز   –انشةةةزول انىاجةةةر تىاىزهةةةب ىةةةً انقةةةبئى ب خةةةذ انعيُةةةة 

 حفظهب وَقههب(

 أدوات أخذ انعيُبت 4 2 2

إعةةذاد -نهتحهيةةم انكيًةةبوي( –)نهتحكةةيى انحسةةً  هتههيةةش انعيُةة 4 2 2

 تقزيز عٍ انعيُة

حفة  انعيُةة  –تههيش انعيُة نهتحكةيى انحسةً  –تسهيم انعيُة  8 4 4

تههيةش انعيُةة نلاختبةبرات  –لأجزاء الاختببرات انلاسية لاحقب 

 انكيًبوية وانذقيقة

 إجزاء تحهيم حسً نبعض انًىاد انغذائية انًختهفة 4 2 2

انههةةزف ىةةً  –لةةز  انتحهيةةم انذقيقةةة )تحهيةةم كزويةةبتىجزاىً  8 4 4

 تحهيم ليفً( –ىصم بزوتيُبت  –يهبل كهزبً 

 إجزاء تحهيلات كيًبوية 4 2 2

 انتعزف عهً أجهشف انتحهيلات انذقيقة  4 2 2

 أعذاد تقبريز عٍ َتيهة انعيُبت انًختهفة 8 4 4

 ـ أساليب التعليم والتعلم : 3

 تغطيح انًىضىػاخ انشئيسيح تانًحاضشاخ -4-1

 انتذسيثاخ انؼًهيح -4-2

 قشاخ انذساسيححهقاخ انًُا -4-3

 استخذاو يىاد تؼهيًيح يشئيح او يسًىػح. -4-4

 أسبنير تقييى انطهبة -5

 نتقييى ايتحاٌ دوسي .. انجضء انُظشي   -5-1

 انجضء انؼًهً    نتقييى يقذسج انطانة ػهً تُفيز انتجاسب انًؼًهيح -5-2

 هاسيًيُاس          نتقييى انقذسج ػهً انثحث ػٍ يؼهىيح وكيفيح تىصيه -5-3

 انشفىي          نتقييى انقذسج ػهً يُاقشح انًشاكم وكيفيح حهها. -5-4

 جذول انتقييى

 ايتحاَاخ أػًال سُح       الأسثىع تؼذ الأسثىع انشاتغ 1انتقييى 

 الايتحاٌ انؼًهً انُهائً    الأسثىع انشاتغ ػشش 2انتقييى 

 الايتحاٌ انشفهً           الأسثىع انشاتغ ػشش 3انتقييى 

 11-15انُهائً                     الأسثىع  4انتقييى 
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 انىسٌ انُسبي نكم تقييى

 %  امتحاذ نصف السنة/الفصل

 %66 امتحاذ آخر السنة/الفصل

 %16 الامتحاذ الشفوي

 %26 الامتحاذ العملً

 %16 أعمال السنة/الفصل

 % أنواع التقٌٌم الأخرى

 %166 المجموع

 قبئًة انًزاجع -6

 انًؼذج تىاسطح أستار انًادج سيزكشاخ انًقش 

 ـ انكتر انذراسية 2ـ  6

A.O.A.C. (2000) Official Methods of Analysis Association of Official 

Analytical Chemists. 

De Man, J.M. (1990). Principles of Food Chemistry. 2
nd

 Ed. Van Nostrand 

Rehinhold, 115 fifth Avenue, New York 

Nielsen, S.S. (1998). Food Analysis (Food Science Texts Series). Springer. 

ISBN-10 / ASIN:   083421203X, ISBN-13 / EAN:   9780834212039. 

Nielsen, S.S. (2010). Food Analysis Laboratory Manual.  Springer. ISBN-

10 / ASIN:   1441914625, ISBN-13 / EAN:   9781441914620  

Otles, S. (2008).  Handbook of Food Analysis Instruments. CRC. ISBN-10 / 

ASIN:   1420045660 ISBN-13 / EAN:   9781420045666  

 

 ـ مجلات دورية ، مواقع إنترنت ، ................. ، إلخ 4ـ  5

Journal of Food Composition and Analysis 

J. of Food Science 

Food Chemistry 

J. Agricultural Chemistry 

www.sciencedirect.net 

www.blakell.com 

www.springerlink.com 

 0252/  5/ 51ـ تم مناقشة التوصيف وإعتماده بمجلس القسم المنعقد بتاريخ  

http://www.sciencedirect.net/
http://www.blakell.com/
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